
Nous nous retrouvons à nouveau cette année...
Comme le temps passe vite !

Nous sommes prêts à passer un autre été
avec vous et vous faire goûter
les saveurs de notre cuisine.

Pour tous ceux qui nous connaissent déjà
et ceux qui viennent chez nous pour la première fois,
nous proposons de succulents hors-d’oeuvre et de
délicieuses plats de pâtes,
des grillades faites avec de la viande de premier choix
et du poisson frais tous les jours,
et pour terminer le repas, nos desserts faits maison.

Le tout, accompagné d’un excellent vin,
servi avec le sourire,
provenant de notre cave à vin bien fournie.

Faites votre choix !

Chiara, Egidio e Gianni & Staff

Torbole - Lago di Garda

I T A L I A N  R E S T A U R A N T



tartare de boeuf 	 €	16,00

hors-d’oeuvre à la mode de trente 	 €	14,00

viande salée 	 €	12,00

fromages mixtes typiques 	 €	11,00

caprese (mozzarella de bufflonne et tomate) 	 €	10,50

jambon cru de parme avec melon 	 €	12,00

carpaccio de boeuf à la roquette et au parmesan 	 €	12,00

venison carpaccio avec artichaut 	 €	14,00

L e s  H o r s - D ’ oe u v r e

hors-d’oeuvre de poisson mixte 	 €	19,00
(coquilles saint jacques gratinées, saumon fumé,
carpaccio d’espadon, salade de poulpe,
cocktail de crevettes et sa sauce rosée)

hors d’oeuvre de poisson crudité mélangé 	 €	30,00

coquilles saint-jacques au cognac 	 €	14,00

sauté de moules et clovisses 	 €	14,00

tartare de thon 	 €	16,00

L e s  H o r s - D ’ oe u v r e
d e  P o i s s o n

I T A L I A N  R E S T A U R A N T



pennes à la grec 	 €	 9,50

pennes aux champignons 	 €	10,00

fettuccines à la méditerranéenne (avec des légumes) 	 €	10,00

tagliatelles au speck et aux artichauts 	 €	10,00

macaronis à la vodka 	 €	10,00

linguine vertes aux cèpes et à la roquette 	 €	11,00

gnocchis verts au beurre fondu et sage 	 €	10,00

risotto avec champignons 	 €	10,00

risotto avec chicorée rouge et gorgonzola 	 €	10,00

raviolis aux cèpes et aux poireaux 	 €	10,00

spaghettis à la sauce tomate et basilic 	 €	 9,50

tagliatelles à la sauce bolonaise 	 €	10,00

spaghettis aux lardons frits et aux oeufs 	 €	10,00

spaghettis à l’ail, huile et piment 	 €	 9,00

pennes à la sauce piquante 	 €	 9,50
penne à la sauce tomate, ail et piment

pennes au lard	 €	 9,50
penne à la sauce tomate, lard et oignons

lasagne vegetariane 	 €	 9,50

raviolis avec ricotta fumé, les champignons
et la betterave 	 €	10,00

minestrone	 €	 9,00

tagliolini noirs passés à la seiche «allo scoglio» 	 €	15,00

risotto aux fruits de mer 	 €	14,00

pennes au filet de tomate,
langoustines et clovisses 	 €	15,00

ravioli aux saumon 	 €	13,00

paccheris au poisson 	 €	14,00

tagliatelles aux queues de crevettes 
sauté au pesto au basilic 	 €	15,00

tris (min. 2 pers.) 	 €	16,00
• pennes au filet de tomate
• langoustines et clovisses,
• risotto aux fruits de mer, ravioli aux saumon

L e s  E n t r e e s

L e s  E n t r e e s  d e  P o i s s o n

I T A L I A N  R E S T A U R A N T



grillade mixte de viande (pour 2 personnes) 	 €	29,00

filet de cheval 	 €	23,00

filet de boeuf grillé 	 €	22,00

filet au poivre vert 	 €	23,00

filet au vin marzemino 	 €	23,00

filet au vinaigre balsamique 	 €	23,00

filet aux cèpes 	 €	23,00

tris filet (boeuf - cheval - autruche) 	 €	35,00

entrecôte de boeuf 	 €  29,00 - 32,00

côte de boeuf grillée 	 €  7,00 / 100 gr.

chianina grillée 	 €  9,00 / 100 gr.

côtelette de veau grillée 	 €	14,00

côtelette de veau au beurre et à la sauge 	 €	14,50

bifteck de rosbif grillée 	 €	13,50

tranche de filet à la roquette et au parmesan 	 €	21,00

tranche de filet au gros sel et romarin 	 €	21,00

paillard de veau grillé 	 €	14,00

brochettes de viande mixtes 	 €	14,50

côtelettes d’agneau grillées 	 €	14,00

brochettes de mouton 	 €	14,00

côte de porc grillée 	 €	11,00

bifteck pané à l’ail  	 €	11,00

escalopes à la pizzaiola  	 €	12,00
escalope à la sauce tomate, les câpres, les filets d’anchois

côtelette panée 	 €	10,00

rosbif à l’oignon 	 €	13,00

P l a t s  d e  R e s i s t a n c e

I T A L I A N  R E S T A U R A N T



grillade mixte de poisson (pour 2 personnes) 	 €	40,00

brochettes de crevettes 	 €	14,00

brochettes de poissons mixtes 	 €	16,00

bar grillé 	 €	15,00

daurade grillée 	 €	15,00

mixte du poisson frit 	 €	15,00

turbot grillé (pour 2 personnes) 	 €	42,00

crevettes au poivre vert 	 €	20,00

steak de thon à la roquette 
et aux tomates cerises 	 €	19,00

filet de truite saumonée grillée 	 €	15,00

omble de fleuve grillé 	 €	15,00

L e s  S p e c i a l i t e s
d e  P o i s s o n

omelette au fromage et aux épinards 	 €	 9,50

omelette au jambon et aux champignons 	 €	 9,50

dégustation de deux fromages grillés 	 €	 9,50
(asiago et scamorza fumée)

L e s  P l a t s  F r o i d s

I T A L I A N  R E S T A U R A N T



Certains produits peut être congelés ou surgelés à l’origine

I T A L I A N  R E S T A U R A N T

pommes de terre en robe de chambre 	 € 	 4,00

pommes de terre rôties 	 €	 5,00

frites  	 €	 4,50

salade composée 	 €	 5,00

légumes cuits composée 	 €	 5,00

légumes grillés  	 €	 6,00

légumes au gratin 	 €	 7,00

champignons 	 €	 5,00

salade “printemps”  	 €	10,00
oeufs, thon, mozzarella, olives, chou pommé, carottes,
maïs, tomates, chicorée, salade verte

salade façon “trentin-haut-adige” 	 €	10,00
olives, fromage de montagne, chicorée,
pommes de terre bouillies, pommes golden, roquette, tomates, speck

salade “mediterranea”  	 €	10,00
pignons de pin, crevettes, tomates-cerises,
mâche, noix, olives

L e s  G a r n i t u r e s



teroldego

muller thurgau

schiava

1 lt. 	 €	 10,00

½ lt. 	 €	 6,50

¼ lt. 	 €	 5,00
}

	 € 	

	 € 	

	 € 	

I T A L I A N  R E S T A U R A N T

BIERES PRESSION

bière grand	 0,40 	 €	 4,50

bière petite	 0,20 	 €	 3,50

BIERES EN BOUTEILLE

weizen maisel’s	 0,50 	 €	 5,50

weizen (sans alcool)	 0,50 	 €	 5,00

bière (non alcoolisée)	 0,33 	 €	 4,00

peroni	 0,33 	 €	 4,00

nastro azzurro	 0,33 	 €	 4,00

LES BOISSONS

petites boissons	 0,20 	 €	 3,50

grandes boissons	 0,40 	 €	 4,50

eau minérale	 ¾ lt. 	 €	 3,50

eau minérale naturelle	 ¾ lt. 	 €	 3,50

B i e r e s  e t  L e s  B o i s s o n s

V i n s  M a i s o n

café  	 €	 1,50

café décaféiné 	 €	 1,50

café arrosé 	 €	 2,00

café d’orge 	 €	 1,50

cappuccino 	 €	 2,50

chocolat 	 €	 2,50

thés divers et tisanes 	 €	 3,00

L e s  B o i s s o n s  C h a u d e s



I T A L I A N  R E S T A U R A N T

apéritif maison 	 €	 5,00

prosecco au verre 	 €	 4,00

trento doc 	 €	 4,50

hugo 	 €	 5,00

martini (blanc, rosé, rouge) 	 €	 4,00

aperol - spritz 	 €	 5,00

caipiroska sans alcool 	 €	 5,00

tropical mint 	 €	 5,00

L e s  A p e r i t i f s


